
PROVENANCES DE NOS PRODUITS

Fromage à fondue
Suisse

Fromage à raclette
Suisse

Charcuteries
Suisse, Italie et Espagne

Bœuf et porc
Suisse et Allemagne

Poulet
Suisse et Slovénie

Service et taux de TVA (7.7%) inclus G
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NOS FORFAITS POUR GROUPES 
dès 10 personnes

Forfait Raclettes à 59.-

1 vin chaud de bienvenue ou verre de vin
Variétés de charcuteries
Raclettes durant 1 heure et demie
3 dl de vin (blanc ou rouge)
Minérales à discrétion

Forfait Fondue à 59.-

1 vin chaud de bienvenue ou verre de vin
Variétés de charcuteries
Fondue moitié moitié (220 gr. par pers.)
Coup du milieu de Morand
3 dl de vin (blanc ou rouge)
Minérales à discrétion

Forfait Raclettes avec dessert à 69.-

1 vin chaud de bienvenue ou verre de vin
Variétés de charcuteries
Raclettes durant 1 heure et demie
Meringues et crème double
3 dl de vin (blanc ou rouge)
Minérales à discrétion

Forfait fondue avec dessert à 69.-

1 vin chaud de bienvenue ou verre de vin
Variétés de charcuteries
Fondue moitié moitié (220 gr. par pers.)
Coup du milieu de Morand
Meringues et crème double
3 dl de vin (blanc ou rouge)
Minérales à discrétion



RESTAURANT

LE BELVÉDÈRE
DU MONDIAL DE FONDUE
LA TERRASSE DES AMIS DE BEL-AIR

HORAIRES
Lundi — jeudi	 12h — 22h
Vendredi — samedi	 12h — 23h
Dimanche	 12h — 21h

Dès le 26 décembre 
horaire modifié — bo-nel.ch

BELVEDERE@BO-NOEL.CH
079 637 64 14



LES ENTRÉES
Potage du jour� 7.-
Planchette de charcuteries� 25.- 
(Viande séchée, jambon cru, salami et pain)

LES FONDUES ET RACLETTES
(2 personnes minimum — prix affichés par personne)

Fondue moitié moitié	 220 gr.� 25.-
Fondue aux échalottes	 220 gr.� 25.-
Fondue à la bière	 220 gr.� 26.-
Fondue à la tomate	 220 gr.� 27.-
Fondue « Y a pas le feu » (poivre)	 220 gr.� 30.-
Fondue aux morilles 	 220 gr.� 32.-
Accompagnement pdts 	 par pers.� +2.-
Accompagnement Morand	 par pers.� +2.-

La raclette 	 env. 60 gr.� 6.-
La raclette flambée Morand 	 env. 60 gr.� 8.-
Big raclette 	 env. 120 gr.� 11.-
Big raclette flambée Morand 	 env. 120 gr.� 13.-
La raclette à gogo 	 à discrétion� 29.-

LES AUTRES PLATS
Assiette du jour (seulement à midi)� 20.-
Le papet vaudois saucisse aux choux� 25.-
Pâtes du chalet	 env 280 gr.� 23.-

LES DESSERTS
Tartelette au citron� 6.-
Meringues et double crème� 10.-



LES VINS

Vins blancs��

Chasselas AOC La Côte	 1 dl	 6.-
Tartegnin 2022	 7.5 dl	 39.-
Chardonay AOC La Côte	 1 dl	 7.-
Tartegnin 2021	 7.5 dl	 45.-
Chasselas « La Plantaz »	 1 dl	 7.-
Mont-sur-Rolle 2022	 7.5 dl	 45.-

Vin blanc fruité et doux

Gewürztraminer AOC La Côte	 1 dl	 8.-
Tartegnin 2022	 5 dl	 39.-

Vin mousseux

Vin mousseux AOC La Côte	 1 dl	 10.-
Tartegnin 2022	 7.5 dl	 65.-

Vins rouges

Gamay Garanoir, AOC La Côte	 1 dl	 6.-
Tartegnin 2022	 7.5 dl	 39.-
Pinot Noir, AOC La Côte	 1 dl 	 7.-
Tartegnin 2022	 7.5 dl	 45.-
Assemblage Pinot Noir, Gamaret	 1 dl	 8.-
Mont-sur-Rolle « Velours Côtier » 2022	 7.5 dl	 52.-
L’Escargot rouge	 1 dl	 6.-
Garanoir, Gamaret, Gamay	 7.5 dl	 39.- 
& Pinot Noir

Service et taux de TVA (7.7%) inclus

LE MENU DU BELVÉDÈRE
Planchette de charcuteries

• • •
Fondue moitié moitié

• • •
Meringues et double crème de Gruyère

40.- par personne



LES BOISSONS

Minérales

Eaux minérales avec ou sans gaz	 3 dl� 3.50.- 
Coca, Coca 0, limonade citron	 3 dl� 4.-
Jus de pommes, d’orange	 3 dl� 4.-

Boissons chaudes

Café, espresso, ristretto	 tasse� 3.50.- 
Chocolat chaud	 tasse� 4.50.-
Vin chaud suisse	 2 dl� 6.-
Vin chaud suisse +	 2 dl� 8.-
Vin chaud suisse ++ (Morand)	 2 dl� 9.-

Bières

Bière pression — Cardinal blonde	 2.5 dl� 5.-
Bière blanche — Cardinal blanche	 2.5 dl� 6.-

Long drinks, cocktails et digestifs

Spritz	 4 cl� 12.-
Hugo	 4 cl� 12.-
WinterStim	 4 cl� 12.-
Rhum, whisky, gin, vodka (40% vol.)	 4 cl� 12.-
Limoncello (43% vol.)	 2 cl� 6.-
Amaretto Gozio (43% vol.)	 2 cl� 8.-
Grappa barricata (43% vol.)	 2 cl� 8.-
Abricotine Morand (43% vol.)	 2 cl� 8.-
Williamine Morand (43% vol.)	 2 cl� 8.-
Framboise Morand (43% vol.)	 2 cl� 8.-
Coing Morand (43% vol.)	 2 cl� 8.-
Douce d’abricot (30% vol.)	 2 cl� 8.-
Douce de coing (30% vol.)	 2 cl� 8.-


